MATRIZ PERSONAL DE ALIMENTOS CENTRO CUIDADO TRANSITORIO CUNDINAMARCA

A continuacion, se adjunta la informacién del certificado de manipulacion de alimentos del
personal de manipulacion del Centro de Cuidado Transitorio Cundinamarca:

NOMBRE LUGAR FECHA DE EMISION FECHA DE VENCIMIENTO

Luz Marina Sandoval ICAAS — Ingenieria Marzo 2025 Marzo 2026
Llanos
Ludybia Olarte Aguilar ICAAS — Ingenieria Marzo 2025 Marzo 2026
Carmen Alicia Rico Asesoria en seguridad Mayo 2025 Mayo 2026
Caicedo alimentaria C.A

Sandra Sarmiento ALIMENTACION SANA 07/02/2025 07/02/2026
Luz Edith Prada ICAAS — Ingenieria Enero 2026 Enero 2027

Chivata

Cordial Saludo

CC 1036612802
Nutricionista
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Luz Edith Prada Chivata

Buioit: 2.

Yeiny Victoria Martinez

CC 52707635
Coordinadora
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El titular de este carnet curso y aprobé satisfactoriamente
la capacitacion continua de Manipulador de alimentos,
con una duracion de 10 horas, donde se evalud y se cum-
plio lo establecido 'en la resolucion 2674; 2013 capitulo 3
articulo 12-13. VALIDO POR 1 ANO
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OBJETIVO

TEMARIO Y CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS

Dar cumplimiento a la politica de Calidad del Establecimiento con el fin de garantizar la salud de nuestros clientes, Cumplir con fas normas
para disminuir los riesgos de contaminacién dando cumplimiento a la norma vigente.

METODOLOGIA

Aprendizaje Visual, Aprendizaje Auditiva, Andlisis, evaluativo entre otros

DURACION

10 horas anuales

norma vigente dando cumplimiento al Capitulo 111 Articulos 12 y 13,

MODULO 1 FECHA MODULO 2 FECHA MODULO 3 FECHA
LEGISLACION VIGENTE 09 TIPOS DE CONTAMINACION 18 PLAN DE SANEMIENTO 08
ENF BASICO

ALIMENTOS Resolucién ENERO ENERO . ] FEBRERO

FISICA $Qué es?, importancia 2.025
2674/2.013 2.025 QUIMICA 2.025 /
;ARTIC-?S;;;:Z) 1500 — BIOLOGICA POES - gQuéles?"

esolucion Registros o planillas spara q se

CRUZADA O TRANSMITIDA Bl P asijpavaiq
PESCA Decreto 561/1984 diligencian?
BEBIDAS Decreto 1366 de 2.020
Decreto 1686 de 2.012
LA IMPORTANCIA DE LA METODOS DE CONSERVACION | INTENCIDAD | TRANSPORTE DE ALIMETOS INTENCIDAD
Limpieza y Desinfeccién INTENCIDAD | Efecto de la temperatura HORARIA HORARIA

HORARIA | Calor Cudles son las exigencias para

Era transportar y evitar contaminar

Medio Ambiente el producto
USsoO DE EPP CADENA DE FRIO MICROORGANISMOS
(elementos de proteccién) Refrigeracién y congelacién 3 HORAS Benéficos en la industria 3 HORAS

3 HORAS 30 MINUTOS | alimentaria
30 MINUTOS Nocivos para la salud
BPM Responsabilidades del MANEJO DE AGUA POTABLE
(buenas practicas de MANIPULADOR DE ALIMETOS y—
manufactura) Importante contar con tanque = N
de reserva

ETA CONTROL DE PLAGAS CONTROL DE PREVENCION EN-|. _ —:2-. .
(enfermedades transmitidas por MANEJO DE RESIDUOS LA SALUD (COVID — OTROS)’ & -

alimentos)

SOLIDOS




PLANILLA DE ASISTENCIA
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Autenticacion de Certificado de Vigencia y Antecedentes Disciplinarios

IENTACION SANA

Matrieula Protesion

25TE3-280981 INGENIERIA OE AUMENTOS

VALIDO SOLO PARA ALIMENTACION SANA

A PARTIR DEL 1 DE NOVIEMBRE e

2023 :

FORMA PARTE DE NUESTRA
EMPRESA

ING

OLGA LUCIA AGUIRRE
TP 25254-260941 CND
C.C. 52103484

' HACE CONSTAR QUE:
/._,SVANDRA MILENA RUIZ
J Con Ducument e Identdad No 52322034
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e
EN CUMPLIMIENTO CON EL ARTICULO 13 DE LA RESOLUCION

2674 DE 2013, ESTE DOCUMENTO SE UTILIZA UNICA Y
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Sr: miento con rasponsabllicad social B

ICAAS

INGENIERIA, CONTROL AMBIENTAL & ALIMENTARIO S.A.S.

CERTIFICADO DE ASISTENCIA

El (Ia) Sr (a) Luz Edith Prada Chivata, identificado con 1036612802, realizé curso de Manipulacién

de Alimentos, con una duracién de 10 horas de acuerdo a la RESOLUCION 2674 DE 2013 y plagas.
Segln cronograma de actividades.

MODULO N.¢ FECHA
1. Conocer la Resolucién 2674 de 2013 y resolucién 719 de 2015 25/11 /2025
2. Garantizar la inocuidad de alimentos y bebidas 02/12 /2025
3. Explicar contenido e importancia plan de saneamiento basico, énfasis 15/12 /2025
en limpieza y desinfeccion
4. Claves para la inocuidad de alimentos, higiene, seguridad alimentaria, 08/01 /2026
calidad, supervisidon contaminacion.

En testimonio de lo anterior, se firma el presente certificado en Bogota a los (09) dias del
mes de enero del afio dos mil veintiséis (2026)

al
(/lnd1 Notalia Blarckn A
J ” Cindy Natalia Baldon Agudelo
O} ceee :’ ﬂ FTEYIYES, C.C.: 1.053.797.034 de Manizales

Ingeniera de Alimentos

Universidad de Caldas

ING. ALEXANDER MENDEZ ING DE ALIMENTOS CINDY NATALIA BLANDON
CAPACITADOR TP 17254-288374.U.C
T.P 25228358030

ICAAS, Ingenieria. Control Ambiental & Alimentario S.A.S Direccion: CRA 20 # 71 a-30
Teléfonos: 321 464 6627-9322905
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INGENIERIA, CONTROL AMBIENTAL & ALIMENTARIO S.A.S.

ICAAS-INGENIERIA, WWW.ICAASINGENIERIA.COM

Asesoramiento con responsabilidad social
Certificade Manipulacidn de Alimentos v licores
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TITULAR
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Resoiwcidn 2674 del 22 de julla de 2013

IDENTIFICACION No.

T Cinely Hadalia Baldan Agusbeis
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El titular de este carnet curso y aprobé satisfactoriamente la
capacitacion continua de Manipulador de alimentos, con
una duracion de 10 horas, donde se evalud y se cumplio lo
establecido en la resolucion 2674; 2013 capitulo 3 articulo

12- 13 DECRETO 1686 — DECRETO 1500 VALIDO POR 1 AND
LUGAR ¥ FECCHA DE EXPEDICION

|[BOGOTA D.C., ENERO 2026 - 2027 |
Ing. Alexander Méndez Fernandez —Ing. de alim

Matalia Blandén Tel.3214646627-9322905
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ICAAS, Ingenieria. Control Ambiental & Alimentario S.A.S Direccion: CRA 20 # 71 a-30
Teléfonos: 321 464 6627-9322905
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